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Du far inte e-post ofta fran josefine.larsson@slv.se. Se varfér det har ar viktigt.

Hej,

Ja, det har nummer 2024/02221. Ber om ursakt for att detta inte kom med.

Med vanliga halsning,

Josefine

Josefine Larsson | Statsinspektor
Livsmedelsverket | Enheten for Livsmedelshygien
Box 622 | 751 26 Uppsala

Tel: 018 - 26 55 892

Mobil: 073 - 867 84 66

josefine.larsson@slv.se | www.livsmedelsverket.se
Alla ska ma bra av maten — nu och i framtiden
Behandling av personuppgifter pa Livsmedelsverket

D Livsmedelsverket

Fran: Regelrddet <regelradet@regelradet.se>

Skickat: den 5 juni 2024 14:45

Till: Josefine Larsson <Josefine.Larsson@slv.se>

Amne: Sv: Externremiss Kontrollwikitexter att férpacka om, att bestimma hallbarhet och att marka om livsmedel

Hej Josefine!
Har ni ett diarienummer for denna remiss?

Med vanliga halsningar
Bjorn Sjosvard

regelradet@regelradet.se
www.regelradet.se




Regel|radet

Fran: Josefine.Larsson@slv.se <Josefine.Larsson@slv.se>

Skickat: den 5 juni 2024 14:17

Till: Josefine.Larsson@slv.se

Amne: Externremiss Kontrollwikitexter att férpacka om, att bestimma hallbarhet och att marka om livsmedel

Du far inte e-post ofta fran josefine.larsson@slv.se. Se varfor det héar ar viktigt.

Hej,

Bifogat ar tre dokument med forslag till vagledandetexter att publicera i Kontrollwiki. Syftet med de nya
vagledingstexterna ar att mota upp foretagares och livsmedelskontrollens behov av stdd och vagledning efter det att
§§ 15— 16 i Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshygien (LIVSFS 2005:20) upphort att galla.

Nya vagledningstexter

e "Forpacka och forpacka om livsmedel” — En helt nya sida som ska publiceras som en undersida till
Grundférutsattningar - allmanna hygienkrav. Denna vagledning ska ersatta tidigare text om omférpackning
som varit publicerad pa sidan Datummarkning - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se).

e "Att marka om fardigférpackade livsmedel” — En helt nya sida som ska publiceras som en undersida till
Fardigforpackade livsmedel - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se). Denna vagledning ska ersatta tidigare text
om ommarkning som varit publicerad pa sidan Datummarkning - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se).

e "Att bestdamma hallbarhetsdatum” — Ny vagledning som ska publiceras som ett avsnitt pa sidan
Datummarkning - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se).

Observera att den lagstiftning som nu ska tillampas redan gallde vid borttagandet av att §§ 15-16 i
Livsmedelsverkets foreskrifter om livsmedelshygien (LIVSFS 2005:20). Darav bygger dessa nya vagledningstexter pa
att vi framst ger stod genom att hanvisa till andra vagledningstexter som redan finns publicerade pa Kontrollwiki.
Darfor behover de som laser dessa vagledningar dven ldsa de sidor som hanvisas till i texterna for att se om det dar
finns det stod som 6nskas for att forsta lagstiftningen och hur den ska tillampas.

Vi ber de som svarar pa remissen att vara tydliga med vad som eventuellt saknas i de bifogade dokumenten

och/eller pa de sidor som héanvisas till i respektive vagledningstext. Vi 6nskar fa era svar innan 30 juni.

Med vanliga halsning,

Josefine

Josefine Larsson | Statsinspektor
Livsmedelsverket | Enheten for Livsmedelshygien
Box 622 | 751 26 Uppsala

Tel: 018 - 26 55 892

Mobil: 073 - 867 84 66

josefine.larsson@slv.se | www.livsmedelsverket.se
Alla ska ma bra av maten — nu och i framtiden
Behandling av personuppgifter pa Livsmedelsverket

D Livsmedelsverket



Lds om hur vi behandlar personuppgifter pa tillvaxtverket.se/mejl




Forpacka och forpacka om livsmedel

En helt nya sida som ska publiceras som en undersida till Grundforutsattningar - allmanna
hygienkrav. Denna vagledning ska ersatta tidigare text om omférpackning som varit publicerad pa
sidan Datummarkning - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se).

Férslag till ny véigledandetext

Forpacka och forpacka om livsmedel

Nar en livsmedelsforetagare forpackar eller forpackar om ett livsmedel sa har féretagaren
ansvar for att livsmedlen forblir sakra och att lagstiftningens krav nar det galler hygien,
sparbarhet och livsmedelsinformation uppfylls.

Precis som med all annan hantering av livsmedel ska en livsmedelsféretagare som férpackar
eller forpackar om ett livsmedel kunna visa att livsmedlen ar sakra och att hygienkraven i
forordningarna (EG) nr 852/2004 och (EG) nr 853/2004 foljs.

Livsmedelsféretagaren ska dven se till att kraven pa markning och information uppfylls. Nar
en livsmedelsforetagare forpackar om ett livsmedel far det inte leda till att informationen
eller presentationen av livsmedIet blir vilseledande. Inte heller far det leda till att
sparbarheten blir bristfallig.

Foretagaren har ocksa ansvar for att de foérpackningsmaterial som anvands uppfyller
relevanta krav pa material som kommer i kontakt med livsmedel.

» ”Att marka om fardigforpackade livsmedel” (se forslag till ny text i separat dokument i

internremiss)

» Sparbarhet

» Grundforutsattningar - allmanna hygienkrav

» Material i kontakt med livsmedel - FCM

Nar det kan vara aktuellt att forpacka om livsmedel
Att forpacka och forpacka om livsmedel ar vanliga moment i en livsmedelsverksamhet och
ska uppfylla hygienreglerna.

Att forpacka om en redan férpackad produkt ar ofta forenat med risker som
livsmedelsforetagaren behdver hantera. Till exempel finns en risk for kontamination och
tillvaxt av mikroorganismer. Det finns dven en risk for att markningen pa den produkt som
forpackas om blir felaktig, vilseledande eller bristfallig. Darfor bor livsmedlen endast
forpackas om da livsmedelsforetagaren bedomer att det ar nodvandigt.

Exempel
En livsmedelsforetagare kan behova packa om ett livsmedel av flera anledningar. Det kan till
exempel vara:


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/340/grundforutsattningar-allmanna-hygienkrav
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/340/grundforutsattningar-allmanna-hygienkrav
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/41/datummarkning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/741/sparbarhet
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/340/grundforutsattningar-allmanna-hygienkrav
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/344/material-i-kontakt-med-livsmedel-fcm

e Ett livsmedel delas upp i mindre bitar, exempelvis bitning av ost. Tank pa att for
livsmedel med vissa skyddade beteckningar sa ar det endast tillatet att forpacka
produkten inom det angivna geografiska omradet. Las mer i var vagledning om
Skyddade beteckningar

e Det har blivit fel vid forpackningen eller markningen, till exempel att fel férpackning
anvants eller fel etikett klistrats pa.

e En forpackning har blivit skadad eller smutsig pa nagot satt, men livsmedlet bedéms
som sdkert.

e Frukt eller gronsaker forpackade i nat, plastpase eller trag dar nagon av frukterna
eller gronsakerna har skadats eller blivit osaljbara.

Nar livsmedel forpackas om ar det viktigt att livsmedelsféretagaren bedomer att det som
forpackas om fortfarande ar sakert. | bedomningen behdver olika faktorer beaktas, till
exempel vilken typ av livsmedel det &r, vilken den rekommenderade
forvaringstemperaturen ar och vad anledningen ar till att livsmedlet férpackas om. De faror
som beddms finnas nér ett livsmedel férpackas om ska finnas med i faroanalysen. Las mer
om faroanalyser i vagledningen om HACCP.

HACCP

Ofta kan hallbarhet och annan markning behdva justeras eftersom omférpackning av
livsmedel, oavsett orsak, nastan alltid innebara en kontamination som kan paverka
hallbarheten negativt.

» ” Att marka om fardigforpackade livsmedel” (se forslag till ny text i separat dokument i

internremiss)

Forpackning av animaliska livsmedel

For att kunna forpacka eller férpacka om animaliska livsmedel som séljs vidare till andra
livsmedelsforetag behover anlaggningen vara godkand av Livsmedelsverket. Undantag fran
krav pa godkdannande finns dock dven for detaljhandelsanldaggningar vars leveranser till
andra livsmedelsféretag ar lokala, marginella och begrdansade. Se artikel 1.5 a och b ii) i
forordning (EG) nr 853/2004 och 22 § LIVSFS 2005:20. Lds mer om undantaget har:

» Verksamheter som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung

For detaljhandelsanldggningar som bara saljer direkt till konsumenter stélls inte krav pa att
anlaggningen ska vara godkand.

Kontroll vid forpackning och nar livsmedlen har forpackats om

Vid kontroll av moment dar livsmedelsforetagaren forpackar eller férpackar om ett
livsmedel kan efterlevnaden av flera olika regler kontrolleras, till exempel om hygien vid
forpackningsmomentet, sparbarhet, markning och anvandning av forpackningsmaterial som
uppfyller andamalet.

» HACCP och flexibilitet



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/477/skyddade-beteckningar
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/476/haccp-och-flexibilitet
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/111/verksamheter-som-hanterar-livsmedel-av-animaliskt-ursprung
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/476/haccp-och-flexibilitet

» ”Att bestdmma hallbarhetsdatum” (se forslag till ny text i separat dokument i

internremiss)

» ”Att marka om fardigforpackade livsmedel” (se forslag till ny text i separat dokument i

internremiss)

Om foretagaren forpackar eller forpackar om ett livsmedel och inte kan styrka sparbarhet
eller pa nagot annat vis inte foljer lagstiftningen sa ska kontrollmyndigheten vidta atgarder
for att se till att lagstiftningen foljs.

Om ett livsmedelsforetag bryter mot livsmedelslagstiftningen for ekonomisk vinning,
exempelvis genom att packa om en produkt i syfte att férvanska innehallet kan detta klassas
som bedragligt och/eller vilseledande agerande.

» Atgarder vid bristande efterlevnad

» Kontroll av information och méarkning — Vad &r fusk?

» Ny sida om fusk (lank till ny sida som publiceras inom kort)

Tips pa kontroll nar livsmedel har forpackats om

e Vilka livsmedel forpackas om och av vilken anledning?

e Vilket hallbarhetsdatum satter féretagaren pa produkter de forpackat om?

e Vilka rutiner och forfaranden finns for hantering och egenkontroll som sakerstaller att
livsmedlen fortfarande ar sakra om hallbarhetsdatumet flyttas fram?


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/301/atgarder-vid-bristande-efterlevnad
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/57/kontroll-av-information-och-markning#livsmedelsfusk-ndash-vad-auml-r-det-

Att marka om fardigforpackade livsmedel

En helt nya sida som ska publiceras som en undersida till Fardigférpackade livsmedel - Kontrollwiki
(livsmedelsverket.se). Denna vagledning ska ersatta tidigare text om ommarkning som varit
publicerad pa sidan Datummarkning - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se).

Férslag till ny vidgledandetext

Att marka om fardigférpackade livsmedel

Pa den har sidan kan du lasa om vad som géller om du vill mdrka om ett fardigférpackat
livsmedel som redan dr markt och finns pa marknaden.

Pa denna sida

Ansvar vid ommarkning

Nar det kan vara aktuellt att marka om ett livsmedel

Att fora ursprunglig livsmedelsinformation vidare vid ommarkning
Hur livsmedel kan markas om

Att bibehalla sparbarhet néar livsmedel marks om

Att marka om livsmedel av animaliskt ursprung

Ansvar vid ommarkning

Om en livsmedelsforetagare marker om ett livsmedel sa har den ansvar for att
livsmedelsinformationen &r korrekt enligt gallande lagstiftning. Informationen far inte
andras pa ett sadant satt att konsumenten riskerar att bli vilseledd eller pa annat satt
forsamra konsumentskyddet eller slutkonsumentens mojligheter att gora informerade val.
Se artikel 8.4 i forordning (EU) nr 1169/2011.

Den som marker om ett livsmedel maste ha kunskap om livsmedlets kvalitets- och
sakerhetsaspekter och har ansvar for att all obligatorisk information om livsmedlet ar
korrekt och féljer med vid ommarkning.

» Ansvar for informationen

Nar det kan vara aktuellt att marka om ett livsmedel
Det kan vara bade den som producerat ett livsmedel och livsmedelsféretagare i senare led
som marker om ett livsmedel.

Det kan vara aktuellt att marka om en produkt om det uppmarksammas att informationen
om produkten ar felaktig eller nar det saknas obligatorisk information. Det kan dven finnas
tillfallen nar markningen upplevs som otydlig eller vilseledande och av den anledningen bor
andras for att konsumenten ska kunna géra medvetna val.

Ett fardigforpackat livsmedel som av nagon anledning har forpackats om kommer ocksa att
behova ny markning innan det slapps ut pa marknaden.


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/33/fardigforpackade-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/33/fardigforpackade-livsmedel
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/41/datummarkning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/32/ansvar-for-informationen

» Obligatorisk information

» "Forpacka och forpacka om livsmedel” (se forslag till ny artikelsida i separat dokument i

internremiss)

Exempel

En pastaproducent forpackar och marker sin pastaprodukt. Innan pastan lamnar
anlaggningen uppmarksammas att i en batch har informationen om nettokvantiteten pa
forpackningen blivit fel. | férpackningen finns endast 480 g pasta och inte 500 g sa som
anges pa forpackningen. Eftersom producenten inte har mojlighet att packa om eller méarka
om hela batchen innan den lamnar lagret skickas efter en dverenskommelse etiketter och
information om hur markning ska ske med till den mottagande verksamheten. Den
mottagande verksamheten far sedan forse samtliga felmarkta forpackningar med korrekt
information enligt anvisningen.

» Nettokvantitet

» " Att bestdmma hallbarhetsdatum” (se forslag till ny text i separat dokument i internremiss)

» Ingredienser

» Allergeninformation

Exempel

Ett foretag importerar produkter for att slappa ut dem pa den svenska marknaden.
Produkterna saknar obligatoriska uppgifter pa svenska och produkterna behover darfor
markas om. For att sdkerstdlla sakerhet och redlighet ar det i ett sadant fall viktigt att tanka
pa att:

alla obligatoriska uppgifter finns med och ar korrekt 6versatta
eventuell allergenmarkning ar korrekt och allergenerna ar framhavda
det finns kontaktuppgifter till den som ar ansvarig for markningen
den nya markningen inte riskerar att lossna fran férpackningen.

» Informationen ska vara pa svenska

Exempel
Om en grossist eller butik marker om en produkt pa producentens begéaran, ar det viktigt att
sakerstalla sakerhet och redlighet. Tank pa att:

e det av underlag fran producenten framgar vad som ska andras och hur dndringen ska
goras
e all obligatorisk information finns med i den nya markningen.


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/45/nettokvantitet
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/43/ingredienser
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/39/allergeninformation
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/31/information-och-markning#:%7E:text=kunna%20informera%20muntligt.-,Informationen%20ska%20vara%20p%C3%A5%20svenska,-Den%20obligatoriska%20livsmedelsinformationen

Att dverfora livsmedelsinformation vid ommarkning

Nar livsmedel marks om &ar det viktigt att den korrekta ursprungliga informationen foljer
med till den nya markningen. All obligatorisk information om livsmedlet ska foras over till
den nya markningen och ska vara tydlig och korrekt. Livsmedlet ska fortfarande ga att spara
genom livsmedelskedjan, konsumentens sdkerhet ska kunna garanteras och konsumenten
ska kunna gora medvetna val.

Det ar viktigt att all information blir fullstandig och korrekt. Det kan exempelvis handla om
att livsmedlets sammansattning, vikt eller férvaringsanvisning anges korrekt och dven att
information pa hyllkanter och skyltar stammer.

» Information och méarkning

Hur livsmedel kan markas om

Om en livsmedelsforetagare vill andra markningen pa ett fardigférpackat livsmedel sa gar
det att gora genom att antingen omfdrpacka livsmedlet, alltsa att byta ut hela férpackningen
dar informationen om livsmedlet framgar, eller marka 6ver den felaktiga informationen med
en ny etikett med den korrekta informationen.

Faktorer som kan vara viktiga att ténka pa vid ommarkning
e Att den nya etiketten inte tacker 6ver annan obligatorisk information.
e Att etiketten sitter fast ordentligt pa forpackningen.
e Attinformationen till konsument inte riskerar att bli tvetydig eller vilseledande.

Det maste vara tydligt for konsumenten att forsta vem som markt och ansvarar for
informationen pa forpackningen och vem man ska kontakta vid eventuella fragor.

» Information och markning

» Kontaktuppgift

Exempel pa ndr informationen kan upplevas som tvetydig eller forvirrande

En produkt har blivit markt med fel hallbarhetsdatum och darfor har forsetts med en etikett
med ett senare hallbarhetsdatum. Markningen kan upplevas som tvetydig eller forvirrande
om etiketten inte placeras 6ver den ursprungliga datummarkningen eller om etiketten har
placerats sa att den latt trillar bort eller har svart att fasta pa forpackningen.

» "Forpacka och forpacka om livsmedel” (se forslag ny artikelsida i separat dokument i

internremiss)

» ”Att bestdmma hallbarhetsdatum” (nytt forslag till ny text i separat dokument i

internremiss)



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/31/information-och-markning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/31/information-och-markning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/38/obligatorisk-information#kontaktuppgift

Exempel

En butik grillar kyckling som sedan paketeras, marks och forvaras i varmeskap. Det blir nagra
kycklingar over. Dessa kyls ner och saljs sedan som kyld grillad kyckling i butikens kyldisk.
For att sakerstalla redlighet &r det viktigt att tanka pa att:

e det finns information om att kycklingen varit varmhallen innan den kyldes ner, om
konsumenten annars kan bli vilseledd om den informationen saknas

e all obligatorisk information finns med i markningen

e eventuell frivillig information ar tydlig. Om exempelvis férpackningsdatum anges
frivilligt far det inte finnas flera datum som kan upplevas som tvetydiga.

» Informationen far inte vilseleda

Att bibehalla sparbarhet nar livsmedel marks om

| manga fall maste fardigforpackade livsmedel markas med nagon form av
identifikationsmarkning sa att det gar att se vilket parti som varan tillhor och for att kunna
spara varan genom hela livsmedelskedjan.

| de fall ett foretag baserar sitt sparbarhetssystem pa produkternas hallbarhetsmarkning
behover foretagaren se till att produkten fortsatter vara sparbar dven om
hallbarhetsdatumet andras. Se SLVFS 1993:20.

» Sparbarhet

Att marka om livsmedel av animaliskt ursprung

For produkter av animaliskt ursprung kravs i regel ett identifieringsmarke pa produkten. Se
artikel 5 och bilaga Il till forordning (EG) nr 853/2004. Identifieringsmarket ska placeras pa
forpackningen av den anlaggning som senast hanterat livsmedlet i oférpackat skick. Detta
krav kan innebdra begransningar for att marka om ett livsmedel som bar ett
identifieringsmarke i ett senare led.

En livsmedelsféretagare som i senare led bryter forpackningar med animaliska livsmedel for
att skiva, dela, bita och férpacka om, och darmed dven marka dessa livsmedel for att sedan
leverera dem vidare till en annan livsmedelforetagare, ska uppfylla kraven i forordning (EG)
nr 853/2004. Det innebar bland annat krav pa godkannande och krav pa markning med
identifieringsmarke. For detaljhandelsanlaggningar som bara séljer direkt till konsumenter
stalls dock inte krav pa att anldggningen ska vara godkand och det stalls inte heller krav pa
markning med identifieringsmarke. Se artikel 1.5 a i forordning (EG) nr 853/2004.

Aven vid leveranser till andra livsmedelsforetagare kan butiker, restauranger och andra
detaljhandelsanlaggningar i vissa fall undantas fran kravet pa godkdannande, och darmed
ocksa kravet pa markning med identifieringsmarke, om dessa leveranser ar marginella, av
lokal karaktar och begransade. Se artikel 1.5 b ii) i férordning (EG) nr 853/2004 och 22 §
LIVSFS 2005:20.


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/34/informationen-far-inte-vilseleda
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/741/sparbarhet

» Verksamheter som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung

Exempel

En butik bestaller kott som de sedan delar, forpackar och marker innan det laggs i
butiksdisken till forsaljning. For att sakerstalla sdakerhet och redlighet ar det viktigt att tanka
pa att:

o alla uppgifter som kravs for just det kottslaget finns med pa férpackningen

e uppgifterna pa forpackningen stammer med den informationen som fanns pa
ursprungsférpackningen eller medféljande information/dokument, exempelvis
ursprung

e sparbarheten uppratthalls

e eventuell frivillig information ar korrekt.

» Ursprungsmarkning

» Ursprungsmarkning notkott

» Anlaggningar som forpackar om livsmedel av animaliskt ursprung



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/111/verksamheter-som-hanterar-livsmedel-av-animaliskt-ursprung
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/47/ursprungsmarkning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/447/ursprungsmarkning-notkott
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/111/verksamheter-som-hanterar-livsmedel-av-animaliskt-ursprung#:%7E:text=nr%20853/2004.-,Anl%C3%A4ggningar%20som%20f%C3%B6rpackar%20om%20livsmedel%20av%20animaliskt%20ursprung,-Anl%C3%A4ggningar%20som%20bryter

Att bestamma hallbarhetsdatum

Ny vagledning som ska publiceras som ett avsnitt pa sidan Datummarkning - Kontrollwiki
(livsmedelsverket.se).

Férslag till ny vidgledandetext

Att bestamma hallbarhetsdatum

Det ar den livsmedelsféretagare som marker en produkt som ska kunna redovisa hur
bedomningen av produktens hallbarhetdatum har gjorts. Oftast finns inga bestammelser om
hur lang hallbarhetstid olika livsmedel har. Viktiga utgangspunkter vid beslut om vilket
hallbarhetsdatum som ska anvandas ar viken typ av livsmedel det ar, vilken
forpackningsmetod som ska anvandas, hur det ska forvaras och hur det bor tillagas. De flesta
livsmedelsprodukter marks med datum for minsta hallbarhet (bast fore) och endast vissa
kdnsliga livsmedel marks med sista forbrukningsdag.

» Minsta hallbarhet (bast fore)

» Sista forbrukningsdag

Det kan finnas flera satt att komma fram till ett livsmedels hallbarhetstid. | vissa fall kan
beddmningen baseras pa beprovade recept eller att man utgar fran rekommendationer i
branschriktlinjer eller andra branschoverenskommelser. Livsmedelsforetagaren kan dven
gora egna lagringstester eller ldmna in prover for hallbarhetsanalys till laboratorium.
Underlagen for dessa analyser kan anvandas for att bestédmma livsmedlens hallbarhetstid.
Sadana hallbarhetsanalyser ar lampliga att utfora om det handlar om kansliga livsmedel.

» Kontroll av mikrobiologiska halsorisker

» Listeriaprovtagning av atfardiga livsmedel

» Branschriktlinjer

Att dndra hallbarhetsdatum

Den som marker om ett livsmedel har ansvar for att livsmedelsinformationen inte dndras pa
ett sddant satt att konsumenten blir vilseledd eller att informationen pa annat satt forsamrar
konsumentskyddet eller slutkonsumenternas majligheter att gora informerade val. Se artikel
8.4 i forordning (EU) nr 1169/2011.

Den som andrar ett hallbarhetsdatum bor kunna motivera for kontrollmyndigheten varfor
datum har d@ndrats och dven kunna visa hur bedémningen for det nya datumet har gjorts. For
manga produkter anges utover hallbarhetsdatum dven forpackningsdatum. Om en sadan
produkt har férpackats om kan det daven vara nddvandigt att komplettera med information
om vilken dag produkten har forpackats om for att konsumenten inte ska bli vilseledd.

» Frivillig datummarkning

Manga foretag bygger sitt sparbarhetssystem pa datummarkning och om datumet dndras
behover det i sddana fall vara tydligt hur sparbarheten for livsmedlet sdkerstalls.


https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/41/datummarkning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/41/datummarkning
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/41/datummarkning#sista-f-ouml-rbrukningsdag:%7E:text=Infrysning%20och%20m%C3%A4rkning-,Minsta%20h%C3%A5llbarhet%20(b%C3%A4st%20f%C3%B6re),-Med%20minsta%20h%C3%A5llbarhet
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/41/datummarkning#sista-f-ouml-rbrukningsdag:%7E:text=s%C3%A4rskilt%20om%20det.-,Sista%20f%C3%B6rbrukningsdag,-Ett%20livsmedel%20som
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/113/kontroll-av-mikrobiologiska-halsorisker
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/124/listeriaprovtagning-av-atfardiga-livsmedel
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/branschriktlinjer2
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/52/frivillig-information#frivillig-datumm-auml-rkning

Exempel

En producent forpackar och marker sin produkt. Innan produkten lamnar anldaggningen
uppmarksammas att bast fore-dag pa en batch har blivit fel. Det kan finnas flera satt att
atgarda avvikelsen.

e Hela batchen omférpackas och forses med ny forpackning och korrekt markning.

e Producenten kan marka om hela batchen med ett nytt datum. Vid ett sadant tillfalle
behdver livsmedelsféretagaren se till att den nya markningen exempelvis inte tacker
annan information, riskerar att lossna fran férpackningen eller att konsumenter blir
vilseledda.

e Producenten kan efter 6verenskommelse med mottagande livsmedelsforetag, bifoga
information om att denne ska forse produkten med ett korrekt datum.

Tips pa kontroll i butik

En butik har tagit emot en produkt som férpackats och markts av en annan
livsmedelsforetagare i tidigare led. Butikspersonalen flyttar fram hallbarhetsdatum pa
produkten. For att sdkerstalla sakerhet och redlighet ar det viktigt att tanka pa:

e Vad ar anledningen till att datummarkningen har andrats?

e Om producenten uppmanat butiken att andra datummarkningen, stammer
markningen med det underlag som butiken fatt fran producenten?

e Om butiken valt att andra datummarkningen utan att involvera producenten bor
butiken kunna visa pa underlag som styrker att produkten fortfarande kan uppfylla
de kvalitets- och sdkerhetskrav som forvantas, exempelvis genom olika
provtagningar och analysresultat. Det kan vara sarskilt aktuellt for kansliga produkter
som till exempel charkprodukter eller rokt och gravad fisk. De kanske inte dndrar
utseende, smak eller lukt, men det kan anda ha skett férandringar i livsmedlet som
kan fa allvarliga negativa konsekvenser fér manniskors halsa.

e Om datummarkningen anvands i verksamhetens sparbarhetssystem, hur kan butiken
uppratthalla sparbarhet for produkten nar datumet andras?

e Uppfyller den nya markningen kraven i lagstiftningen, till exempel att den inte tacker
annan obligatorisk information, riskerar att lossna fran forpackningen eller upplevs
som tvetydig eller vilseledande for konsumenten?

» S3 ska de obligatoriska uppgifterna presenteras

» ”Att marka om fardigforpackade livsmedel” (ny text se separat internremiss)



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/31/information-och-markning#:%7E:text=F%C3%A4rdigf%C3%B6rpackade%20livsmedel-,S%C3%A5%20ska%20de%20obligatoriska%20uppgifterna%20presenteras,-H%C3%A4r%20f%C3%B6ljer%20regler
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	Att ändra hållbarhetsdatum

	Det är den livsmedelsföretagare som märker en produkt som ska kunna redovisa hur bedömningen av produktens hållbarhetdatum har gjorts. Oftast finns inga bestämmelser om hur lång hållbarhetstid olika livsmedel har. Viktiga utgångspunkter vid beslut om vilket hållbarhetsdatum som ska användas är viken typ av livsmedel det är, vilken förpackningsmetod som ska användas, hur det ska förvaras och hur det bör tillagas. De flesta livsmedelsprodukter märks med datum för minsta hållbarhet (bäst före) och endast vissa känsliga livsmedel märks med sista förbrukningsdag. 
	» Minsta hållbarhet (bäst före) 
	» Sista förbrukningsdag 
	Det kan finnas flera sätt att komma fram till ett livsmedels hållbarhetstid. I vissa fall kan bedömningen baseras på beprövade recept eller att man utgår från rekommendationer i branschriktlinjer eller andra branschöverenskommelser. Livsmedelsföretagaren kan även göra egna lagringstester eller lämna in prover för hållbarhetsanalys till laboratorium. Underlagen för dessa analyser kan användas för att bestämma livsmedlens hållbarhetstid. Sådana hållbarhetsanalyser är lämpliga att utföra om det handlar om känsliga livsmedel.    
	» Kontroll av mikrobiologiska hälsorisker 
	» Listeriaprovtagning av ätfärdiga livsmedel 
	» Branschriktlinjer
	Den som märker om ett livsmedel har ansvar för att livsmedelsinformationen inte ändras på ett sådant sätt att konsumenten blir vilseledd eller att informationen på annat sätt försämrar konsumentskyddet eller slutkonsumenternas möjligheter att göra informerade val. Se artikel 8.4 i förordning (EU) nr 1169/2011. 
	Den som ändrar ett hållbarhetsdatum bör kunna motivera för kontrollmyndigheten varför datum har ändrats och även kunna visa hur bedömningen för det nya datumet har gjorts. För många produkter anges utöver hållbarhetsdatum även förpackningsdatum. Om en sådan produkt har förpackats om kan det även vara nödvändigt att komplettera med information om vilken dag produkten har förpackats om för att konsumenten inte ska bli vilseledd. 
	» Frivillig datummärkning
	Många företag bygger sitt spårbarhetssystem på datummärkning och om datumet ändras behöver det i sådana fall vara tydligt hur spårbarheten för livsmedlet säkerställs. 
	En butik har tagit emot en produkt som förpackats och märkts av en annan livsmedelsföretagare i tidigare led. Butikspersonalen flyttar fram hållbarhetsdatum på produkten. För att säkerställa säkerhet och redlighet är det viktigt att tänka på:
	» Så ska de obligatoriska uppgifterna presenteras 
	» ”Att märka om färdigförpackade livsmedel” (ny text se separat internremiss)


